SPEISEPLAN

Aus- und Fortbildungszentrum Meil3en
Speiseplan vom: 29.01.2024 bis 02.02.2024

DORFNER <\@
~ATERING g 3 *{,

[ §

PFLANZENBASIERT.
NACHHALTIG. LECKER.

PFLANZENBASIERT.
MACHHALTIG. LECKER,

Ab dem 08.01.2024 bieten wir jede Woche ein klimaleichtes, C02 reduziertes Gericht an welches mit dem obigen Logo gekennzeichnet ist.

Montag

Pichelsteiner Eintopf mit

Dienstag

Mittwoch

Gelber Erbseneintopf mit

Donnerstag

Lauchcremesuppe mit

Freitag

into i 4,80 € 6 i 1,50 € 4,80 € 1,50 € i 1,50 €
Suppen / Eintopfe Rauchflelsch, Kartoffgln und Gerdstete GrieRsuppe Karotten und Bockwurst Schmand Scharfe Thaisuppe
frischer Petersilie
enthalt: ak enthalt: al,k enthalt: a,k enthalt: al,b.k enthalt: al,bk
Kassler Steak Orly in Forelle Mullerin Art mit Schweineschnitzel "Jager ! _
) ) . - . Gebratenes Fischfilet in . N . .
Bierteig gebacken auf brauner Butter und Art", mit Champignons in Cornflakespanade mit Feines Geflugelfrikassee mit
fruchtiger Tomatensauce, 6,70€ Petersilienkartoffeln, dazu 6,60 € rahmiger Sauce, dazu 6,80 € . p 6,30 € Erbsen, Karotten und 5,80 €
" u - Krautersauce, gebuttertem - .
dazu Karottengemiise und Bohnensalat und Butterspatzle und frische . . Spargel, dazu Krauterreis
. L Gemiise und Kartoffelpiree
Schwenkkartoffeln Zitronenspalte Petersilie
enthalt: 3,al,b,k,m,0 enthalt: al,b,d enthalt: al,b,c,m enthalt: al,b,c,d enthalt: 2,3,5,al,b,k
HeiBer Milchreis mit Kasespatzle mit Grunkt_emgemu_sepfan_ne mit Rote Beteschnitzel auf Herzhatter Grankohitopf mit
Haupt- zerlassener Bultter, . ; . Zucchini, Paprika, Zwiebeln geschmortem . .
; 4,80€ RoOstzwiebeln, dazu eine 5,00 € - . 5,40 € Kartoffelwiirfeln und deftiger 5,00 €
gerichte Erdbeerkompott und . . und Haferflocken-Haselnuss- Pfannengemuise mit
) kleine Salatgarnitur u : . . Knackwurst
Zimtzucker Crunch Krauterdip, dazu Gewdrzreis
enthalt: b enthalt: al,b,c enthalt: al enthalt: al,b,c,i enthalt: 2,3,5,b,k,m
Pasta nJ::sz?Jg\rI]vtliJrzt:Nurfeln Kdnigsberger Klopse mit Hausgemachter Nudelsalat Szegediner Gulasch vom Nudelauflauf mit Brokkoli-
9 4,10 € Kapernsauce, Mischgemise 4,10 € mit Rostbratwurst und 4,10€ Schwein mit Bbhmischen 4,10 € und Blumenkohlrdschen mit 4,10 €
Tomatensauce, dazu " .
: und Butterkartoffeln Bautzner Senf Knddeln Goudakase Uberbacken
geriebener Gouda
enthalt: 2,3,al,b,c enthalt: al,c k enthalt: 2,3,5,9,al,b,c,m enthalt: al,b,c,m enthalt: al,b,c
Pommes Frites 1,30 € Bratkartoffeln 1,20 € Pommes Frites 1,30 € Gewurzreis 1,10€ Butterkartoffeln 1,10€
enthélt: b
Schwenkkartoffeln 1,10 € Petersilienkartoffeln 1,10 € Butterspatzle 120 € Bdhmische Knodel 120 € Krauterreis 1,10 €
Beilagen enthailt: b enthalt: alb,c enthalt: al,b,c
Lauchkartoffelpuree 1,10€ Butterkartoffeln 1,10 € Drillingskartoffeln 120€  Zwiebel - Kartoffelpiree 1,10€ Schwenkkartoffeln 1,10€
enthalt: a,b,c,fk,m enthalt: b enthélt: 5,a,b,c,fk,m enthélt: b
Gemiusebeilagen nach 110€ Gemiusebeilagen nach 110€ Gemiusebeilagen nach 110€ Gemiisebeilagen nach 110€ Gemiisebeilagen nach 110€
Angebot ' Angebot ' Angebot ' Angebot ' Angebot '
taglich Wir bieten lhnen jeden Tag Soljanka (2,20 €), Salat (0,95 €/100 g), wechselnde Desserts (1,20 €) und ein Zusatzessen an.

Gasteaufschlag 0,50 €

DORFNER CATERING WUNSCHT GUTEN APPETIT

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) geschwefelt, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) geschwérzt, 8) gewachst, 9) mit StiBstoff, 10) enthéalt eine Phenylalaninquelle, 11) kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12) mit Milcheiweil3
(nur bei Fleischerzeugnissen), 13) mit Eiklar (nur bei Fleischerzeugnissen) / al) Weizen, a2)Roggen, a3)Gerste, a4)Hafer, b) Milch (einschlieflich Laktose), c) Ei, d) Fisch, e) Krebstier, f) Soja, g) Erdnusse, h) Schalenfriichte/Nusse,h1) Mandeln i) Sesam, k) Sellerie, m) Senf, 0) Schwefeldioxit
und sulfit, r) Lupine, s) Weichtiere. Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit groBter Sorgfalt. Jedoch ist es in der Gemeinschaftsverpflegung nicht auszuschlieen, dass Stoffe die Allergie/Lebensmittelunvertraglichkeit auslésen, aus
kiichentechnischen Griinden auch in anderen Gerichten enthalten sein kdnnen. Weitere Auskiinfte erteilt hnen gerne das Servicepersonal.
dabei einfach die Dorfner E ¥ E
App herunterladen und

folgenden Code scannen E

Fi:
Anderungen vorbehalten!

Tolle Rezeptideen, Infos zur
gesunden Ernahrung,
Gewinnspielen und unseren
Aktionen finden Sie auf
www.dorfner-kocht.de!

Immer den Speiseplan

Intertek
Fir Fragen und Wunsche steht Ihnen Ihr Betriebskiichenleiter Marcel Trentzsch unter 03521/ 4898940 oder per Mail unter menuefhmei@dorfner-gruppe.de, gern zur Verfigung.



