Aus- und Fortbildungszentrum Meif3en
Speiseplan vom: 26.08.2019 bis 30.08.2019

DORFNER

% ‘; 3 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
3284
z8.8 Gepfeffertes Rote Betepuffer auf ) Hahnchensteak mit 2 Lammhacksteaks auf
0308 o . . . Gebratenes Zanderfilet auf . X . :
8o 8 "‘“"'“GENI.ISSWI]‘EESII. Schweineriickensteak mit Schmorgemuise mit Brunnenkressespinat mit Joghurtdip auf Pastinaken - Rosmarinsauce mit
3 2 3 = . " - . i
eSS \Q Herbal Salsa gewdrzt, dazu 460€ Frlfhllngszwml:?eln und 4,50 €| Sellerie - Kartoffelpiiree und 5,70 € Karottengemise, c_iazu 490€ geschwenkte_m buntem 470€
3273 geschwenktes Krauterquarkdip, dazu Zitronenspalte Tomatencouscous in der Bohnengemiise, dazu
w33 3 Wurzelgemise Baguette und Salataarnitur p Bowl Aijolidip
“(;;2;\/ % § enthélt: a,fk enthélt: a,b,c enthélt: a,k,b enthélt: a,b enthélt: a,b,c,m
Eg;i % Briihe mit Reis und feinen Klare Briihe mit Eierstich Klare Lauchsuppe mit rotem Rinderbouillon mit Gemiise Tomatisierte Griessuppe
28385 Markerbsen 0.90€  und Gemusestreifen 0.50¢€ Paprika 0.50¢€ und Reis 0.90¢€ PP 090€
E §3 & Suppen enthalt: a,k,c,b,f enthalt: a,k,c,b,f enthalt: k,f enthalt: k,f enthalt: a,k,c,b,f
8858
% if; Blumenkohicremesuppe 4 g€ Broccolicremesuppe 1,00€ Bohnencremesuppe 1,00€ Fenchelcremesuppe 1,00 € Karottencremesuppe 1,00€
2 %»: 3 enthalt: ak,b.f enthalt: ak,c.b.f enthalt: ak,c.b.f enthalt: ak,chb,f enthalt: ak,cb,f
2383
_—i%?j H&ahnchenschnitzel Tagliatelle mit Braumeisterschnitzel mit Viktofi;:garl?stiﬂ:‘eilset auf Geschmorte
i\;f 9_.% Florentiner Art mit geschmolzenen Tomaten, Schinken und Kéase gefiillt, mediterranem Gemiise aus Schweinerippchen mit BBQ-
5§55, Spinatfiillung auf Pilzsauce 460€|  buntem Gemise, dazu ~ 520€ auf Pilzsauce und 460€ . - 4,60 €| sauce, dazu Pommes frites 520 €
5322 . . . - Paprika, Zucchini und . . X
p=3a und Galagemdse gebratenes Lachsfilet Mischgemiise Aubergine, dazu Zitrone und eine kleine Salatgarnitur
n 2= N
E E %Z:}— enthélt: a,b,c enthalt: a,b,d enthalt: 1,a,b,c,i,k enthélt: a,d enthalt: a,f,im
2235 . s . Gebackene
oo =
%% s& Haupt- SuR saurer Linseneintopf Germknodel mit _Klrschen Schupfnudelpfanne mit Backkartoffel mit Pilzkruste, Champignonkopfe auf
NG gerichte ith hiach gefullt, dazu Vanillesauce, gebratenen Lauchstreifen, d i K und b lattell .
T3 mit hausschlachtener 3.30€ heiRe Kirschen und 3,50 € Karotten, Paprika und 4,40 € azu Krauterquark un 4,40 € untem Salatteller mit 499 ¢
zag Blutwurst s Salatgarnitur hausgemachtem Joghurtdip
S Mohnzucker Krauterschmand
852 und Baguette
40 § %_ enthalt: 2,5,a,k,m enthalt: 1,2,a,b,c enthalt: a,b,c,k enthalt: a,b,c enthalt: a,b,c
eze
M=zs i mi i o . .
£H % JaMgv?/?J?;?vr\;:J;?:atln Schr?l(;(rez\tiee%kelrgguce Ostdeutsches Zwei Spiegeleier mit Nudelgratin mit Brokkoli und
n2 2 9 ’ - ' Jagerschnitzel mit Rahmspinat und granr
TR Tomatensauce, dazu 3,30€|  Karottengemiise und 3,30€ 3,30€ 3,30€ Kasesauce 3,30€
shb= ] ! s hausgemachtem Nudelsalat Salzkartoffeln
532 geriebenem Gouda Petersilienkartoffeln
Py E% enthélt: ab,c enthalt: a,b,c,i enthélt: 2,a,c,m enthélt: a,b,c,0 enthéalt: 1,a,b,c
® O
@ g’g" Pommes Frites 110 € Petersilienkartoffeln 0,90 € Pommes Frites 110 € Bratkartoffeln 1,00€ Pommes Frites 110€
o1 H
=
2 % Krauterkartoffeln 0,90 € Gemdusereis 0,90 € Bratkartoffeln 1,00 € Drillingskartoffeln 1,00 € Butterspatzle 1,00 €
i g % . enthalt: a,c,b
E 2 % Beilagen Basmatireis 0,90 € Kartoffelptiree 0,90€| Kartoffel-Selleriepiree 0,90 € Kurkumareis 0,90 € Thymiankartoffeln 0,90 €
g %; enthalt: 5,b,0 enthalt: b.k,0
8 Ne Gemiisebeilagen nach Gemiisebeilagen nach Gemiisebeilagen nach Gemiisebeilagen nach Gemiisebeilagen nach
éé S Angebot 1,00 € Angebot 1,00 € Angebot 1,00 € Angebot 1,00 € Angebot 1,00 €
= E
=Nad
?g”:g Salat Bedienen Sie sich an 095€ Bedienen Sie sich an 095€ Bedienen Sie sich an 095€ Bedienen Sie sich an 095€ Bedienen Sie sich an 095€
g\;’f‘i unserem Salatbuffet 100 g ’ unserem Salatbuffet 100 g ’ unserem Salatbuffet 100 g ’ unserem Salatbuffet 100 g ’ unserem Salatbuffet 100 g ’
259
sm2 Bedienen Sie sich an 120€ Bedienen Sie sich an 120€ Bedienen Sie sich an 120€ Bedienen Sie sich an Bedienen Sie sich an 120€
78 Desserts unserem Dessertbuffet ' unserem Dessertbuffet ' unserem Dessertbuffet ' unserem Dessertbuffet unserem Dessertbuffet '
o353
—Cc =

Anderungen vorbehalten

Intertek

Dorfner Catering winscht guten Appetit!

Gasteaufschlag 0,50 €

Fir Fragen und Wiinsche steht Ihnen lhr Betriebskichenleiter Axel Simon
unter 03521/ 406447 oder per Mail unter menuefhmei@dorfner-gruppe.de, gern zur Verfiigung.

kiichentechnischen Grunden auch in anderen Gerichten enthalten sein kénnen. Weitere Auskinfte erteilt Ihnen gerne das Servicepersonal.

Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit groRter Sorgfalt. Jedoch ist es in der Gemeinschaftsverpflegung nicht auszuschlieRen, dass Stoffe die Allergie/Lebensmittelunvertraglichkeit auslésen, aus




