
Gepfeffertes 
Schweinerückensteak mit 

Herbal Salsa gewürzt, dazu 
geschwenktes 
Wurzelgemüse 

Rote Betepuffer auf 
Schmorgemüse mit 

Frühlingszwiebeln und 
Kräuterquarkdip, dazu 

Baguette und Salatgarnitur

Gebratenes Zanderfilet auf 
Brunnenkressespinat mit 

Sellerie - Kartoffelpüree und 
Zitronenspalte

Hähnchensteak mit 
Joghurtdip auf Pastinaken - 

Karottengemüse, dazu 
Tomatencouscous in der 

Bowl

2 Lammhacksteaks auf 
Rosmarinsauce mit 

geschwenktem buntem 
Bohnengemüse, dazu 

Aijolidip
enthält: a,f,k enthält: a,b,c enthält: a,k,b enthält: a,b enthält: a,b,c,m

Brühe mit Reis und feinen 
Markerbsen 

Klare Brühe mit Eierstich 
und Gemüsestreifen

Klare Lauchsuppe mit rotem 
Paprika

Rinderbouillon mit  Gemüse 
und Reis

Tomatisierte Griessuppe     

enthält: a,k,c,b,f enthält: a,k,c,b,f enthält: k,f enthält: k,f enthält: a,k,c,b,f

Blumenkohlcremesuppe Broccolicremesuppe Bohnencremesuppe  Fenchelcremesuppe  Karottencremesuppe 

enthält: a,k,b,f enthält: a,k,c,b,f enthält: a,k,c,b,f enthält: a,k,c,b,f enthält: a,k,c,b,f

Hähnchenschnitzel 
Florentiner Art mit 

Spinatfüllung auf Pilzsauce 
und Galagemüse

Tagliatelle mit 
geschmolzenen Tomaten, 

buntem Gemüse, dazu 
gebratenes Lachsfilet

Braumeisterschnitzel mit 
Schinken und Käse gefüllt, 

auf Pilzsauce und 
Mischgemüse

Gebratenes 
Viktoriabarschfilet auf 

mediterranem Gemüse aus 
Paprika, Zucchini und 

Aubergine, dazu Zitrone

Geschmorte 
Schweinerippchen mit BBQ-
Sauce, dazu Pommes frites 
und eine kleine Salatgarnitur

enthält: a,b,c enthält: a,b,d enthält: 1,a,b,c,i,k enthält: a,d enthält: a,f,i,m

Süß saurer Linseneintopf 
mit hausschlachtener 

Blutwurst

Germknödel mit Kirschen 
gefüllt, dazu Vanillesauce, 

heiße Kirschen und 
Mohnzucker

Schupfnudelpfanne mit 
gebratenen Lauchstreifen, 

Karotten, Paprika und 
Kräuterschmand

Backkartoffel mit Pilzkruste, 
dazu Kräuterquark und 

Salatgarnitur

Gebackene 
Champignonköpfe auf 
buntem Salatteller mit 

hausgemachtem Joghurtdip 
und Baguette

enthält: 2,5,a,k,m enthält: 1,2,a,b,c enthält: a,b,c,k enthält: a,b,c enthält: a,b,c

Maccaroni mit 
Jagdwurstwürfeln, 

Tomatensauce, dazu 
geriebenem Gouda

Beefsteak mit 
Schmorzwiebelsauce, 
Karottengemüse und 
Petersilienkartoffeln

Ostdeutsches 
Jägerschnitzel mit 

hausgemachtem Nudelsalat

Zwei Spiegeleier mit 
Rahmspinat und 

Salzkartoffeln

Nudelgratin mit Brokkoli und 
Käsesauce

enthält: a,b,c enthält: a,b,c,i enthält: 2,a,c,m enthält: a,b,c,o enthält: 1,a,b,c

Pommes Frites Petersilienkartoffeln Pommes Frites Bratkartoffeln Pommes Frites

Kräuterkartoffeln 0,90 € Gemüsereis 0,90 € Bratkartoffeln 1,00 € Drillingskartoffeln 1,00 € Butterspätzle 1,00 €

enthält: a,c,b

Basmatireis 0,90 € Kartoffelpüree 0,90 € Kartoffel-Selleriepüree 0,90 € Kurkumareis 0,90 € Thymiankartoffeln 0,90 €

enthält: 5,b,o enthält: b,k,o

Gemüsebeilagen nach 
Angebot

Gemüsebeilagen nach 
Angebot

Gemüsebeilagen nach 
Angebot

Gemüsebeilagen nach 
Angebot

Gemüsebeilagen nach 
Angebot

Salat
Bedienen Sie sich an 

unserem Salatbuffet 100 g
0,95 €

Bedienen Sie sich an 
unserem Salatbuffet 100 g

0,95 €
Bedienen Sie sich an 

unserem Salatbuffet 100 g
0,95 €

Bedienen Sie sich an 
unserem Salatbuffet 100 g

0,95 €
Bedienen Sie sich an 

unserem Salatbuffet 100 g
0,95 €

Bedienen Sie sich an 
unserem Dessertbuffet

1,20 €
Bedienen Sie sich an 

unserem Dessertbuffet
1,20 €

Bedienen Sie sich an 
unserem Dessertbuffet

1,20 €
Bedienen Sie sich an 

unserem Dessertbuffet
1,20 €

Bedienen Sie sich an 
unserem Dessertbuffet

1,20 €

Änderungen vorbehalten

Speiseplan vom:   26.08.2019 bis 30.08.2019

4,60 €

1,00 €

4,40 €

1,00 €

0,90 € 0,90 €

1,00 €

Beilagen

1,00 €

1,10 € 0,90 €

1,00 €

Suppen

Dienstag

5,20 €

1,00 €

0,90 €

1,00 €

3,50 €

1,00 €

1,00 €

4,40 €

Aus- und Fortbildungszentrum Meißen

Montag

Haupt-

gerichte

3,30 €

4,60 € 4,50 €

1,00 €

FreitagMittwoch Donnerstag

4,60 € 4,60 €

0,90 €0,90 €

1,00 €

5,70 € 4,90 € 4,70 €
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Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit größter Sorgfalt. Jedoch ist es in der Gemeinschaftsverpflegung  nicht auszuschließen, dass Stoffe die Allergie/Lebensmittelunverträglichkeit auslösen, aus 

küchentechnischen Gründen auch in anderen Gerichten enthalten sein können. Weitere Auskünfte erteilt Ihnen gerne das Servicepersonal.

5,20 €

3,30 €

3,30 €

Desserts

1,10 €

3,30 € 3,30 €

Gästeaufschlag 0,50 €

Für Fragen und Wünsche steht Ihnen Ihr Betriebsküchenleiter Axel Simon

unter 03521/ 406447 oder per Mail unter menuefhmei@dorfner-gruppe.de, gern zur Verfügung.

4,90 €

3,30 €

1,10 €

Dorfner Catering wünscht guten Appetit!


