DORFNER

SPEISEPLAN | o
Aus- und Fortbildungszentrum Meil3en Y : L\ (
Ca N

Speiseplan vom: 09.06.2025 bis 13.06.2025 B “d

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Brihnudeleintopf mit

Suppen / Eintépfe Zucchinicremesuppe 1,50 € Lauchcremesuppe mit 1,50 €  Geflugelfleisch, Gemise 5,00 € Tomaten - Krautersuppe mit 1,50 €

Schmand o Schmand
und Petersilie
enthalt: al,b.k enthalt: al,b.k enthéalt: a,k enthalt: al,b.k
Kanarische Bowl - Schwelllneschnltzel Langos Backfischfilet mit (655 < _ ) _ Al
Gebratenes Lachsfilet auf Art" mit Sauerrahm, hausgemachter Remoulade Feines Geflugelfrikassee mit
Wir wiinschen lhnen einen Linsen- Lauchgemiise mit 6,90 € Knoblauch und Kése, dazu 6,90 € 9 .’ B,70€ Erbsen, Karotten und 6,20 €
- h . ) dazu Bratkartoffeln und ein - .
Ofenkarotten und Mojo Rojo Pommes Frites und ein ) Spargel, dazu Krauterreis
- ; . kleiner Salat
Dip kleiner Salat-Mix
enthéalt: al,b,d,i.k enthalt: al,b,c,m . enthalt: al,b,c.d - enthélt: 2,3,5,al,b.k
il D] Gemusebalichen mit 7 D) Siisskartoffel- )
. Ebly Zartweizenpfanne mit ~~~ Currysauce auf = ichererbsenb f o
Haupt- . @urwwurst _m|t Ppmmes geschmortem Gemuse der Krauterzitronenreis mit Kichererbsen urger, au
) erholsamen Feiertag Frites, dazu ein kleiner Salat 6,60€ 2 - 5,20 € . 6,00€ BBQ Sauce, mit frischem  6,40€
gerichte . Saison , dazu Pilzsauce und Bohnen, Linsen, Karotten, ;
Mix - ; ; . . Salat, roten Zwiebeln,
Fruhlingszwiebeln dazu ein Joghurt-Dip mit
Minze Tomate und Ruccola
enthalt: 1,2,5,a1,k enthéalt: al,b enthalt: al,c,b,f.km.i enthalt: al,f,h k
o il - dgititl )
Pasta all” arrabiata mit =~~~ Gebackener Leberkase mit Pasta alla Norma - Pasta m.:>~~ Herzhafte Hackballchen auf
" Tomaten, Zwiebeln, Chili Rahmsauce, Bayrisch Kraut Auberginen, Kirschtomaten scharfen Paprika -
! ! 4,40 € N ' 440€ T 440€ ; 440€
Ihr Dorfner Mendi Team und Knoblauch, dazu Kartoffelpuree, dazu sul3er und Roten Zwiebel, dazu Zwiebelragout, dazu
geriebener Hartkéase Senf Rucola und Creme Fraiche Gemlsereis
enthéalt: al,b,c enthéalt: 2,5,b,k,m enthéalt: al,c,m enthalt: 2,3,al,c,k,m
Pommes Frites 1,40 € Drillingskartoffeln 1,30€ Bratkartoffeln 1,30€ Rosmarinkartoffeln 120€
Zwiebel - Kartoffelptiree 120 € Kartoffelpuree 120 € Petersilienkartoffeln 120 € Pommes Frites 140 €
Beilagen enthalt: 5,ab.c.fk,m enthalt: 5,b
Gemdlisereis 1,20 € Pommes Frites 1,40 € Lauchkartoffelptree 1,20 € Krauterreis 1,20€
enthalt: a,b,c,fk,m
Gemiusebeilagen nach 120€ Gemiusebeilagen nach 120¢€ Gemiisebeilagen nach 120€ Gemiisebeilagen nach 120€
Angebot Angebot Angebot Angebot
taglich Wir bieten lhnen jeden Tag Soljanka (2,30 €), Salat (1,05 €/100 g), wechselnde Desserts (1,30 €) und ein Zusatzessen an.

Studierende der FH MeiRen erhalten, bei Bezahlung mit dem

DORFNER CATERING WUNSCHT GUTEN APPETIT T ot foon oot 0 boe Rt Gasteautschlag 050 €

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) geschwefelt, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) geschwarzt, 8) gewachst, 9) mit StiRstoff, 10) enthélt eine Phenylalaninquelle, 11) kann bei tiberméRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12) mit Milcheiweil?
(nur bei Fleischerzeugnissen), 13) mit Eiklar (nur bei Fleischerzeugnissen) / al) Weizen, a2)Roggen, a3)Gerste, a4)Hafer, b) Milch (einschlieflich Laktose), c) Ei, d) Fisch, e) Krebstier, f) Soja, g) Erdnusse, h) Schalenfriichte/Nusse,h1) Mandeln i) Sesam, k) Sellerie, m) Senf, 0) Schwefeldioxit
und sulfit, r) Lupine, s) Weichtiere. Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit groBter Sorgfalt. Jedoch ist es in der Gemeinschaftsverpflegung nicht auszuschlieen, dass Stoffe die Allergie/Lebensmittelunvertraglichkeit auslésen, aus
kiichentechnischen Griinden auch in anderen Gerichten enthalten sein kdnnen. Weitere Auskiinfte erteilt hnen gerne das Servicepersonal.

Immer den Speiseplan E ﬁ’! E

Tolle Rezeptideen, Infos zur E E
dabei einfach die Dorfner

gesunden Ernahrung,
App herunterladen und

Gewinnspielen und unseren
folgenden Code scannen E
Intertek

Aktionen finden Sie auf l-.d.
Fir Fragen und Wunsche steht Ihnen Ihr Betriebskiichenleiter Marcel Trentzsch unter 03521/ 4898940 oder per Mail unter menuefhmei@dorfner-gruppe.de, gern zur Verfigung. Anderungen vorbehalten!

www.dorfner-kocht.de!



