SPEISEPLAN

Aus- und Fortbildungszentrum Meil3en

DORFNER
Speiseplan vom: 04.08.2025 bis 08.08.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Briihe mit Reis und feinen SuiBkartoffeleintopf mit
Suppen / Eintopfe Blumenkohlcremesuppe 1,50 € 1,50 € Broccolicremesuppe 1,50 € Rauchfleisch, Karotte, 5,00 € Karottencremesuppe 1,50 €
Markerbsen ; N
Paprika und Krautern
enthalt: al,b,k enthalt: k enthalt: al,b.k enthalt: ak enthalt: al,bk
Gebackener Hahnchenspiel Gratiniertes $eelachsfllet ety i Hahnchenschmtze_! mit e Mehliertes Buntbarschfilet Pfannengyros vom Schwein
auf buntem Bordelaise, auf Tomate-Mozzarellafiillung, auf tomatisiertem mit Tzatziki und Reis. dazu
Gemiisecouscous, dazuein 6,30 € Barlauchsauce, dazu 6,40 € auf Frischkasesauce, dazu 6,80 € M . 6,70€ . . ’ ~ 6,90€
S - - - ; Pfannengemuse mit pikanter WeiRkrautsalat mit
Joghurt- Minzdip und frische Kartoffelpiree und Gemise Brokkoli und . u . .
- . Rosmarin, dazu Krauterreis saurer Gurke und Krautern
Blattpetersilie Mix Schwenkkartoffeln
enthalt: al,m . enthalt: al,b,c,d,i,k enthalt: al,b,c,m enthalt: al,d enthalt: 9,al,b
I Kichererbsen- Italio - Bowl, Bunte - /5% o
. = Blattspinatgemiise in o S Drei Gemiise-Knusper- “““~"  Thai Hahnchencurry mit Asia-
SiRe Schupfnudelpfanne : . Gnocchis mit gebratenem - ) . .
Haupt- o . Kokosmilch, mit Knoblauch, - ; Bagel, dazu ein fruchtiges Gemise und Sojasauce,
: mit Kirschen und gerésteten 5,00 € 5,70 € Gemuse und Lauchzwiebeln, 5,90 € . : 5,20 € L 6,40 €
gerichte Tomaten und Ingwer, dazu . Paprikachutney und eine dazu Basmatireis und
Mandeln ) dazu einen herzhafter ) -
Naan-Brot und frischer f kleine Salatgarnitur Sprossen
- Quarkdip
Koriander
enthalt: al,b,h1 enthalt: al enthalt: b enthalt: al,i,k enthalt: alf,q,ik B
il
Spaghetti aglio e olio, Pasta . Hausgemachter Hackbraten a
. . Geschmorte Kohlroulade mit . . . . - ; L .
mit Knoblauch, Chili, SR saurer Linseneintopf mit mit Zwiebelrahmsauce, Eierfrikassee mit Erbsen und
. 4,40 € Bratensauce und 4,40 € 4,40 € - . 4,40 € 4,40 €
Petersilie und getrockneten x Blutwurst Mischgemise und Karotten, dazu Salzkartoffeln
x Kréauterkartoffeln "
Tomaten, dazu Hartkase Kartoffelpuree
enthalt: al,b,c enthalt: al,b,c enthalt: 2,5,a1,k,m enthalt: 5,al1,b enthalt: al,b,c,m
Gemisecouscus 1,20 € Lauchkartoffelptree 1,20 € Schwenkkartoffeln 1,20 € Bratkartoffeln 1,30 € Pommes Frites 1,40 €
enthalt: al enthalt: a,b,c,fk,m enthalt: b
Krauterkartoffeln 1,20 € Krauterkartoffeln 120 € Pommes Frites 140 € Krauterreis 120 € Salzkartoffeln 1,20 €
Beilagen
Gemlusereis 1,20 € Krauterreis 1,20 € Kréuterkartoffeln 120€  Zwiebel - Kartoffelpiree 120€ Krauterreis 120€
enthélt: 5,a,b,c,fk,m
Gemiusebeilagen nach 120€ Gemiusebeilagen nach 120€ Gemiusebeilagen nach 120¢€ Gemiisebeilagen nach 120€ Gemiisebeilagen nach 120€
Angebot Angebot Angebot Angebot Angebot
taglich Wir bieten lhnen jeden Tag Soljanka (2,30 €), Salat (1,05 €/100 g), wechselnde Desserts (1,30 €) und ein Zusatzessen an.

DORFNER CATERING WUNSCHT GUTEN APPETIT

Studierende der FH MeiRen erhalten, bei Bezahlung mit dem

Transponder, auf jedes Gericht 0,50€ Rabatt

Gasteaufschlag 0,50 €

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) geschwefelt, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) geschwérzt, 8) gewachst, 9) mit StiBstoff, 10) enthéalt eine Phenylalaninquelle, 11) kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12) mit Milcheiweil3
(nur bei Fleischerzeugnissen), 13) mit Eiklar (nur bei Fleischerzeugnissen) / al) Weizen, a2)Roggen, a3)Gerste, a4)Hafer, b) Milch (einschlieflich Laktose), c) Ei, d) Fisch, e) Krebstier, f) Soja, g) Erdnusse, h) Schalenfriichte/Nusse,h1) Mandeln i) Sesam, k) Sellerie, m) Senf, 0) Schwefeldioxit
und sulfit, r) Lupine, s) Weichtiere. Unsere Kennzeichnung der Inhaltsstoffe und Allergene erfolgt nach bestem Wissen und mit groBter Sorgfalt. Jedoch ist es in der Gemeinschaftsverpflegung nicht auszuschlieen, dass Stoffe die Allergie/Lebensmittelunvertraglichkeit auslésen, aus
kiichentechnischen Griinden auch in anderen Gerichten enthalten sein kdnnen. Weitere Auskiinfte erteilt hnen gerne das Servicepersonal.
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Tolle Rezeptideen, Infos zur
gesunden Ernahrung,
Gewinnspielen und unseren
Aktionen finden Sie auf
www.dorfner-kocht.de!

Intertek

Fir Fragen und Wunsche steht Ihnen Ihr Betriebskiichenleiter Marcel Trentzsch unter 03521/ 4898940 oder per Mail unter menuefhmei@dorfner-gruppe.de, gern zur Verfigung.

Immer den Speiseplan E ﬁ’! E

dabei einfach die Dorfner
App herunterladen und

folgenden Code scannen E

Anderungen vorbehalten!



